
Vollzeit  |  Deutsch

Berufsbegleitend  |  Deutsch

©
 F

ot
ol

ia
.c

om

MCI |  DIE UNTERNEHMERISCHE HOCHSCHULE®

Universitätsstraße 15, A-6020 Innsbruck 
+43 512 2070-3800, office@mci.edu

www.mci.edu

04
 / 

20
24

AUFBAU 1. – 3. Semester: Hauptstudium laut Studienplan
 Wahlfächer in den Bereichen Interdisziplinäre Lebensmitteltechnologie/Innovationen  
 in der Lebensmittelindustrie/Qualitätsmanagement 
2. & 3. Semester: Auslandssemester (optional)
4. Semester:  Auslandssemester (optional); Masterarbeit und Masterprüfung

AKADEMISCHER
GRAD

Master of Science in Engineering  |  M.Sc.  |  MSc*

*Führung des akademischen Grades in Verbindung mit dem Zusatz „MCI” zulässig

ZEITMODELL Vollzeit und berufsbegleitend

SPRACHE Deutsch & Englisch (2. & 3. Semester englischsprachig)

INHALTE • Lebensmitteltechnologie & Ernährung 37,5%
• Wahlfächer in den Bereichen

• Lebensmitteltechnologie 12,5%
• Lebensmittelindustrie
• Qualitätsmanagement

• Angewandte Industrieprojekte  12,5%
• Wissenschaftliche & allgemeine  

Managementkompetenzen 37,5%

BERUFSFELDER • Lebensmittel- & Nahrungsmittelwirtschaft
• Futtermittelwirtschaft
• Zulassungsbehörden (z.B. EFSA, AGES etc.)
• Qualitätssicherung & Analytik
• Chemische & pharmazeutische Industrie
• Klinische Ernährungsforschung
• Innovationsmanagement
• Produktentwicklung
• Beratung und Engineering
• Freiberufliche Tätigkeiten
• Entwicklungsarbeit
• Unternehmensgründung

VORAUSSETZUNG Absolventen und Absolventinnen facheinschlägiger Bachelor- und Diplomstudiengänge

STUDIENBEITRAG Pro Semester: € 363,36 für Studierende aus EU & EWR Staaten + gesetzlichem ÖH Beitrag
Details & Information für Studierende aus Drittstaaten: mci.edu/zulassung
Stipendien: mci.edu/stipendien

BEWERBUNG • Online Bewerbung: Lebenslauf & Motivation
• Online Aufnahmegespräch
Termine und Informationen zu Bewerbung und Zulassung: mci.edu/bewerbung

Lebensmitte l technolog ie  & Ernährung
MASTER

LEISTUNGS-

STIPENDIEN

Dr. Schär
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